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Con la preziosa collaborazione

Comune di Ponte di Piave

Consorzio
Asparago Bianco

di Cimadolmo i.g.p.

Cantina Viticoltori Ponte
Azienda Agricola Mauro Lorenzon - Negrisia

Azienda Vinicola Anna Spinato - Ponte di Piave

Cantina Poderi del Todero di Freschi Maurizio -

Levada
Cantina Lorenzon Dino di Marian Omar

Cantina Vigna del Sol - Negrisia

Dalle 15.30 GREEN SINGER
+ CORO POLIFONICO
" DLNEGRISIA E ZENSON
VOCIDELPIAVE!"

Aperitivo sotto il glicine
Bellini Rossini Prosecco

Analcolici

Goeosessi della Villa

Antipasti
Vol au vent alle erbette e montasio

Frittatina agli asparagi verdi e mozzarella
di bufala con salsa bernese

Rotolo di bresaola con ricotta bruscandoli
rucola selvatica e mais

Punte di Asparagi bianchi del Consorzio

di Cimadolmo con spuma di burrata
e tuorlo d’'uovo

SOLO SU PRENOTAZIONE
Tel 0422 853725

19 =2aprile

Primi Piatti
Gnocchi di ricotta alle ortiche
e fonduta di formaggio ubriaco

Tagliatelle paglia e tieno
asparagl bianchi del Consorzio
di Cimadolmo e zafterano

Secondi Piatti
Bocconcini di tacchinella
asparagi verdi e prosecco

Flan di asparagi bianchi
del Consorzio di Cimadolmo

Patate al forno

Dolce Evento
Millefoglie alle due creme

con granella di nocciole

Cafte e carrello di liquori

Vini selezionati
dalle cantine del territorio

Euro 28.00



